
『北海道産・生鮭切り身(４切)×２パックセット』編

1217

中火から弱火で、身の方から焼き、その後、皮の方を焼きましょう。
身の方から焼いたほうが、脂が落ちにくく旨みが逃げないので美味しく焼けます。

※強火で焼くと表面だけが焦げついてしまう場合があります。
　皮をカリッと焼きたい方は、長時間強火で焼かないようにご注意を！

■本商品は、塩をふっていない「生」の状態の鮭です。
　お好みで塩をふって焼いてください。
　また、そのまま焼いて、醤油をかけるのもオススメです。

★美味しい焼き方★
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せっかくお取り寄せをした、商品です。
以下の注意事項をよ～く読んで、
是非、最高の状態でお召し上がり下さいね！

★まず解凍をしましょう★

【冷蔵庫内で解凍】

ご注意ください！

冷蔵庫内で２時間～３時間程度置き、半解凍状態にします。

電子レンジで解凍しますと水分が蒸発し、旨味が逃げてしまうことがあり、素材本来の美味しさが損な
われてしまう場合がございます。
解凍には多少お時間はかかりますが、自然解凍をオススメします。

※本商品は、冷凍便にてお届けしております。
　すぐに召し上がらない場合は、そのまま冷凍庫にて保管して下さるようお願いします。

✓電子レンジでの解凍はしないでください！

解凍後、そのまま放置しておきますと水分が蒸発し、本来の美味しさが損なわれてしまいます。
すぐにお召し上がりにならない場合は一旦冷蔵庫で保管してください。

✓乾燥させないでください！


