
『花咲蟹姿』編
本商品は、冷凍便でお届けしております。すぐにお召し上がりにならない場合は、

そのまま冷凍庫にて保管して下さるようにお願いいたします。

◆解凍方法 ・解凍時間◆

1225せっかくお取り寄せをした商品です。
以下の注意事項をよ～く読んで、
是非、 最高の状態でお召し上がり下さいね！

【お問い合わせ先】  
北海道わけあり市場　URL：http://www.wakeichi.com/
                    メールアドレス：otoiawase@wakeichi.comわけあり市場plusplus

エビのような濃厚な甘みとコク、プリッとした歯ごたえを心ゆくまでご堪能ください。

１．乾燥させないでください　

間接部分などに黄色い塊のようなものがございますが、これは脂身です。
召し上がっていただいても問題はございません。

解凍後、そのままの状態で長時間放置しておきますと、水分が蒸発し、身がパサパサとした状態になり、
美味しさは半減いたします。解凍後は、速やかにお召し上がりください。

２．再加熱しないでください　
このカニはすでにボイルしてありますので解凍するだけで、そのままお召し上がりいただけます。
再加熱されますと身が硬くなったり、味が抜けてしまいます。

３．トゲには十分お気をつけください
花咲ガニは、他のカニと比べてトゲが多く尖っているため、素手で扱うと非常に危険です。
お召し上がりいただく際は布巾などで押さえるか軍手をはめ、キッチンバサミなどをお使いください。
手を傷つけないよう、ご注意ください。

●お召し上がり方法　 ～まず解凍してください～

◎冷蔵庫での解凍の場合→約半日（解凍の状態を見守っていてくださいね）

◎日陰などでの解凍の場合→2～3時間。
（地域の気温差により異なりますので時間は目安としてください）

※地域によって温度が異なるため、冷蔵庫での自然解凍を強くオススメします。
　解凍の目安がよく分からない時は、ひと口食べて確認してくださいね。

！！電子レンジでの解凍は絶対にしないでください！！
　電子レンジで解凍しますと水分が蒸発し、うまみが逃げ、　身が硬くなり・・・とカニ本来の美味しさを
　お楽しみいただくことができません。
　解凍後は、再冷凍をしないようご注意ください。　品質劣化の原因となります。

自然解凍をオススメします！


