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本商品は、冷凍便にてお届けしております。お手元に届きましたら、

すぐにお召し上がりになる場合は、解凍方法のポイントを参考にして解凍して下さい。

※すぐにお召し上がりにならない場合は、そのまま冷凍庫で保管してください。

せっかくお取り寄せをした商品です。
以下の注意事項をよ～く読んで、
是非、最高の状態でお召し上がり下さい

◆解凍方法・解凍時間◆

◆牛タン先の食べ方◆

【お問い合わせ先】  
北海道わけあり市場　URL：http://www.wakeichi.com/
                    メールアドレス：support@wakeichi.com

◎自然解凍をオススメします！

解凍時間は、冷蔵庫で３～４時間が目安です。

地域の気温差により解凍時間が異なる場合もございますので、時折、解凍状態を
ご確認ください。

※解凍後は、再冷凍をしないようご注意ください。またストーブ等の暖房機器の近くでは
　解凍しないようにお願いいたします。品質劣化の原因となります。

※家庭用冷凍庫の場合、長期保存すると鮮度が落ちやすいため、お手元に届いてから
　なるべく早くお召し上がり下さい。

（完全に解凍してください）

●本商品は味付けされておりますので、下味をつけ

ずに焼いて下さい。

●牛タン先は肉質がしっかりとしており、本商品は

厚みもありますので、かなり噛み応えがあります。

少し食べづらく感じる際は、薄くカットしたり、お

肉に切れ目を入れてから、焼いて頂けると食べ易く

なります。

●フライパンに油を引き、強火でしっかりと熱します。

フライパンが温まったら、牛タンを入れ表面に焼き目

がつく位まで焼いて下さい。

焼き目がついたら、火加減を中火にして、お肉を裏返して下さい。

お肉に厚みがありますので、焼き上がりに多少時間がかかりますが

中まで十分火を通してからお召し上がりください。


