
『わけありボイルボタンエビ500g(45尾～55尾前後)×2パック』
本商品は、冷凍便でお届けしております。すぐにお召し上がりにならない場合は、
そのまま冷凍庫にて保管してくださるようにお願いいたします。

１．二度茹でしないでください！
水揚げ後すぐに茹でて、鮮度が落ちないうちに急速冷凍をかけて旨みを閉じ込めております。

お手元に届いたら、そのまま解凍してお召し上がりいただけます。

２．乾燥させないでください！

1272
せっかくお取り寄せをした、商品です。
以下の注意事項をよ～く読んで、
是非、最高の状態でお召し上がり下さいね！

【解凍方法】 ◎冷蔵庫での解凍をオススメします！
①冷蔵庫で約 30分～1時間ほど解凍を進め、凍結状態を緩ませてからエビ同士を、
　パキっとはがしてください。

②お召し上がりいただく分だけそのまま冷蔵庫で解凍を進めてください。
　すぐに食べない分はラップや袋に入れて、乾燥しないようにして冷凍庫で保管し、
　できる限りお早めにお召し上がりください。

⇒冷蔵庫内の温度や、サイズのバラつき等により解凍時間が異なる場合がございますので、
　時折解凍の状態をご確認ください。

⇒解凍後は、再冷凍をしないようご注意ください。品質劣化の原因となります。

⇒暖房機器の近くでは解凍しないようにお願いします。鮮度が落ちる恐れがあります。

※その他にも、お湯での解凍・蒸し器での解凍などがありますが、いずれも解凍後の美味しさの
　面から言うとオススメできません。 是非、上記の方法で解凍の上、お召し上がりください。

【お問い合わせ先】  
北海道わけあり市場　URL：https://www.wakeichi.com/

メールアドレス：support@wakeichi.com

◆賞味期限◆◆賞味期限◆

※賞味期限は 2021年7月31日までとなっております。お早めにお召し上がりください。

※家庭用冷凍庫の場合、長期保管すると鮮度が落ちやすいので、お早めにお召し上がりください。

＊エビの頭部の変色は「エビみその漏れ」が原因です。鮮度の劣化ではございません。

◆解凍方法・解凍時間◆

※ご注意ください！！

解凍後、長時間乾燥した状態で放置しておきますと、水分が蒸発し、身がパサパサとなり
美味しさが半減してしまいます。
食べる分だけ解凍し、解凍後はなるべくお早めにお召し上がりください。


